Carte Marocaine

Entrées

Sélection de salades fines Marocaine
Selection of Moroccan salads

Panaché de briouates aux cing saveurs
Variety of briouates with 5 flavors

Pastilla au poulet
Chicken pastilla
Plats

Couscous végétarien aux sept légumes
Veegetarian Couscous and its seven vegetables

Tajine de kefta et ceuf
Kofta tagine and egg

Tagine de poulet aux olives mesla'la, citron confit
Chicken tagine with mesla’la olives and candied lemon

L'authentique Tangia Marrakchia d'agneau
The authentic « lamb Tanjia » from Marrakech

Tagine de boeuf aux pruneaux et amandes
Beef tagine with prunes and almonds

Couscous Royal “ agneau, poulet, merguez et kefta
Royal couscous, lamb, chicken, merguez and kefta

Le traditionnel méchoui d'épaule d'agneau, assez pour 2 personnes
The traditional Moroccan Mechoui shoulder of lamb enough for 2 persons

200 MAD

210 MAD

210 MAD

240 MAD

260 MAD

260 MAD

320 MAD

320 MAD

340 MAD

800 MAD



Carte Asiatique

Entrées
Nems au poulet 230 MAD
Chicken spring rolls
Croustillant de gambas au basilic 260 MAD
Crispy scampi basil
Sashimis de saumon 260 MAD
Salmon sashimi
Crispy Tai Tai, riz croustillant au thon rouge 270 MAD
Crispy Tai' Tai, crispy rice with red tuna
Sashi-pizza au saumon fumé, sauce ponzu 280 MAD

Sashi-pizza with smoked salmon, ponzu sauce

Plats

Bo Bun chic, wok de boeuf, vermicelle de riz,carottes 300 MAD
Chic Bo Bun, beef wok, rice vermicelli, carrots

Poulet frit coréen, riz basmati 300 MAD
Korean fried chiken, basmati rice

Singapore noodles aux gambas 320 MAD
Singapore noodles with gambas

Tigre qui pleure, chou bok-choy, purée gingembre 340 MAD

Tigre qui pleure,cou bok-choy, ginger puree
*Accompagnement extra

Chop Suey (Iégumes sautés au wok) 80 MAD
Chop Suey (vegetables sauteed in wok)

Riz sauté au soja 80 MAD
Fried rice with soy

Purée de pomme de terre au gingembre 80 MAD
Mashed potatoes with ginger

Salade d'avocat, concombre, cacahuéte et coriandre 80 MAD
Salad of avocado, cucumber, peanut and coriander



Dessert

Assiette de fruits frais 120 dhs
Fresh Fruits plate

La traditionnelle pastilla au lait, amandes et pistaches 130 dhs
Traditional milk, almond pastilla and pistachio

Assortiment de patisseries marocaines 130 dhs
Assortment of Moroccan pastries

Pavlova exotique 140 dhs
Exotic Pavlova
Cheese cake New-yorkais 140 dhs

New York Cheesecake

La traditionnelle pastilla au lait, amandes et pistaches 140 dhs
Traditional milk, almond pastilla and pistachio

Fondant au chocolat, glace a la vanille 140 dhs
Chocolate fondant, vanilla ice cream

Sexy Sunday « or » 140 dhs
Sexy Sunday “gold”

Glaces et sorbets variés, 3 boules aux choix 140 dhs
Various ice cream and sorbet ,3 scoops of your choice

Cookies minutes, glace a la vanille 140 dhs
Minute cookies, vanilla ice cream

Show spécial Anniversaire

Special birthday show
200 dhs

A réserver des votre arrivé
To be reserved upon your arrival



